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CUVEE DES DEUX GEORGES

La robe présente une couleur jaune
citron aux reflets dorés tres éclatants.
Elle est habillée de tres fines bulles
qui se rejoignent en fin cordon.

Le premier nez s'inscrit dans une évo-
cation trés mature et capiteuse, sur le
miel d'acacia, les épices et le chevre-
feuille. Il s'enrichi de notes tres lége-
rement boisées d'épices douces et de
vanille.

L'attaque en bouche est fraifche et ['ef-
fervescence crémeuse. Le développe-
ment montre un peu de vinosité et de
profondeur bien controlées par la
trame. La finale minérale joue une par-
tition douce-amere avec une pointe de
salinite.

L'ensemble s'articule autour de la mafi-
trise d'une vinification soignée et de
la richesse d'une matiere finement
puissante qui s'apprécie deés mainte-
nant. Servie a 9-10°C, cette cuvée peut
envisager la compagnie d'un supréme
de volaille blanche accompagné d'une
creme de réduction de chataigne aux
morilles, un Comté affiné 18 mois ou un
foie gras servi frais avec des éclats de
truffe et quelques fleurs de sel.

A l’ceil : reflets ambré
Au nez : épicé
En bouche : maturité



